
    

M enüM enüM enüM enü---- &  Buffetvorschläge &  Buffetvorschläge &  Buffetvorschläge &  Buffetvorschläge     
 

D ie folgende Ausw ahl an M enüs (ab 10 Personen)  
&  Buffets (ab 25 Personen) w urde von unserem  K üchenchef, H errn  

Thomas G eveler, kreiert und für S ie zusammengestellt. 
 

Ganz nach Ihren Ideen und Vorstellungen unterbreiten  w ir Ihnen auch 
gerne individuelle V orschläge. 

 
W ir stehen Ihnen zur Seite und beraten Sie 

egal ob G eburtstag, H ochzeit, Fam ilientreffen  
oder Galadinner. 

 
Auch w enn es um  D ekoration und Entertainment geht, sind w ir Ihnen 

jederzeit behilflich . 
 

Bei w eiteren  F ragen und W ünschen erreichen Sie uns gerne unter:  
 

Tel.: 02293/303-781 (M anuela G eveler) 
Tel.: 02293/303-780 (M atias V icente) 

 
 
 
 
 
 

Schon heute freuen w ir uns, S ie im  Park-H otel N ümbrecht zu begrüßen .



M enüvorsch läge für d ie sonnige Jahreszeit 
von 01 .April b is 31 . August 

    
    

M enü 1M enü 1M enü 1M enü 1     
    

Bergische F esttagssuppe m it M arkklößchen 
G emüse und N udeln  

 
*  *  * 

Bardierte Schw einefiletm edaillons  
in  Austernpilzrahmsauce  

dazu B rokkoli und K roketten 
 

*  *  * 
Orangen-Parfait an mariniertem   

E rdbeersalat und M inzpesto 
 

    
€  2€ 2€ 2€ 26666 ,,,,99990 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     

    
    
    

M enü 2M enü 2M enü 2M enü 2     
 

K arotten-O rangen-Crem esuppe  
m it Sahnehaube 

 
*  *  * 

M aispoulardenbrust in  F rischkäsesauce 
m it geschmolzenen K irschtomaten 

dazu B lattspinatröllchen und R eistimbale 
 

*  *  * 
W eißes Schokoladen-L im ettenmousse  

an einem  K iw icarpaccio 
 

€ 2€ 2€ 2€ 27777 ,,,,77770 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    
    
    
    

 



M enüvorsch läge für d ie sonnige Jahreszeit 
von 01 .April b is 31 . August 

    
    

M enü 3M enü 3M enü 3M enü 3     
    

Parmaschinken an mariniertem  Ruccola 
m it Parm esanspänen 

 
*  *  * 

Lammrücken unter der Bärlauchkruste  
in  Rotw einjus  

dazu Bohnenbündchen und G ratin-K artoffeln  
 

*  *  * 
Erbeer-K okos-Parfait  

an  mariniertem  Obstsalat 
 

€ € € € 32323232 ,,,,44440 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    
    
    
    

M enü 4M enü 4M enü 4M enü 4     
 

Rahmsüppchen von grünen Zw iebeln  
m it G rönlandshrimps 

 
*  *  * 

K albsschnitzel in  K räuter-K äseeihülle gebacken 
auf m editerranen G emüsenudeln  

 
*  *  * 

Cremé Caramell an geeistem   
M elonensalat 

 

€ € € € 29292929 ,,,,88880 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    

    
    
    

 



M enüvorsch läge für d ie sonnige Jahreszeit 
von 01 .April b is 31 . August 

    
    

MMMM enü 5enü 5enü 5enü 5     
 

Garnelenspieß in  K räuterknoblauchsauce 
auf schw arzen Bandnudeln  

 
*  *  * 

Rinderfilet in  Z iegenkäsesauce  
m it Babygemüse und K artoffelkrönchen 

 
*  *  * 

Crêpe Suzette m it Passionsfruchtsorbet 
 

    
€  € € € 51515151 ,,,,99990 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

 



M enüvorsch läge für d ie sonnige Jahreszeit 
von 01 .April b is 31 . August 

    
4444----GangGangGangGang----M enüsM enüsM enüsM enüs    

    
M enü 1M enü 1M enü 1M enü 1     

    

Bunter F rühlingssalat m it Sprossen 
 und Schafskäse im  H imbeerdressing 

 
*  *  *  

Spargelcrem esuppe m it K erbelsahnehaube 
 

*  *  * 
Bardierte Schw einerückenmedaillons in  Pflaumensauce 

dazu V ickykarotten und K artoffelkrusteln  
 

*  *  * 
U nsere B eerengrütze m it Vanilleeis  

und Sahne 
 

€ € € € 29,29,29,29,99990 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    

M enü 2M enü 2M enü 2M enü 2     
    

M elonenschiffchen m it Parmaschinken  
und Feigen 

 
*  *  * 

K raftbrühe von Strauchtomaten  
m it Basilikumklößchen 

 
*  *  * 

Spieß vom  Schw einefilet in  Balsam ikosauce 
auf m editerraner K artoffel-G emüsepfanne 

 
*  *  * 

Erdbeer-Rhababerkompott m it  
Lavendel-M ohneis    

    

€ 3€ 3€ 3€ 34444 ,,,,70707070  pro Person pro Person pro Person pro Person     
 



M enüvorsch läge für d ie sonnige Jahreszeit 
von 01 .April b is 31 . August 

    
M enü 3M enü 3M enü 3M enü 3     

    

D uett vom  schottischen Lachs an buntem  F rühlingssalat 
dazu Senf-D ill-Sauce 

 
*  *  * 

K lare O chsenschw anzsuppe m it Chesterstange 
 

*  *  * 
Roastbeeftranchen rosa gebraten  

in  Schalotten-Rotw einsauce  
dazu Zucchini-Paprikagemüse und K artoffelplätzchen 

 
*  *  * 

Erdbeerparfait an einem  K iw icarpaccio 
dazu Schokoladensauce  

 

€ 3€ 3€ 3€ 38888 ,,,,55550 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    

M enü 4M enü 4M enü 4M enü 4     
    

Rosmarinspießchen vom  Lammrücken 
auf Ratatouille und Thym ianjus 

 
*  *  * 

Gaspacho nach andalusischer A rt 
 

*  *  * 
Pochierte Lachsschnitte auf einem  G emüsebett  

in  Schnittlauchsauce dazu B lattspinat  
und halbw ilder R eis 

 
*  *  * 

Triologie von der E rdbeere 
 

€ 3€ 3€ 3€ 36666 ,,,,20202020  pro Person pro Person pro Person pro Person     
    

 



M enüvorsch läge für d ie sonnige Jahreszeit 
von 01 .April b is 31 . August 

    
M enü 5M enü 5M enü 5M enü 5     

    

Ragout von Jacobsmuscheln  und Shrimps 
auf grünem  Spargelsalat m it Safranschaum  

 
*  *  * 

Bärlauchcrem esuppe m it Streifen   
vom  Räucherlachs 

 
*  *  * 

Roulade vom  K aninchenrücken im  W irsingblatt  
auf Rotw einglace 

dazu Trüffel-K artoffelpüree 
 

*  *  * 
Ricottaparfait an H imbeermark  

und F rüchtemosaik 
 

€ € € € 44443333 ,,,,22220 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
 
 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    



M enüvorsch läge für d ie sonnige Jahreszeit 
von 01 .April b is 31 . August 

    
    

5555----GangGangGangGang----M enüM enüM enüM enü     
 

Gemüsereibekuchen m it einer Rose vom  W ildkräuterlachs 
dazu H onig-Senf-D ip 

 
*  *  * 

Rahmsuppe von Austernpilzen  
m it B resolastreifen  

 
*  *  * 

Sorbet von der B lutorange 
 

*  *  * 
Tranchen vom  K albsrücken m it Stangenspargel (Saison ) 

dazu Sauce M ousseline und neue K artoffeln  
 

*  *  * 
Parfait von der Amarenakirsche und 

 Chili-Schokoladenmousse 
    

€ € € € 52525252 ,,,,33330 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    

 
 
 
 
 

    
    
    
    
    
    
    
    
    

 



M enüvorsch läge für d ie kalte Jahreszeit 
von 01 .September bis 30 . M ärz 

    
3333----GangGangGangGang----M enüsM enüsM enüsM enüs    

    
M enü 1M enü 1M enü 1M enü 1     

    

K lare W ildessenz m it Thym ianklößchen 
 

*  *  * 
Gefüllter Schw einelachsbraten m it Backpflaumen und Äpfeln  

dazu B rokkoli in  M andelbutter und G ratin-K artoffeln  
 

*  *  * 
Christstollenparfait m it Z im tpflaumenkompott 

 

€ € € € 24242424 ,,,,99990 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    
    
    

M enü 2M enü 2M enü 2M enü 2     
 

Spinatcrem esuppe m it Lachsklößchen 
 

*  *  * 
Gebeizter W ildschw einkeulenbraten in  Thym iansauce  

m it Rosenkohl und N ußspätzle 
 

*  *  * 
Glühw einkirschen an Z im teis und Sahne 

 

€ 2€ 2€ 2€ 28888 ,,,,44440 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    
    
    
    
    
    
    
    

    
    

 



M enüvorsch läge für d ie kalte Jahreszeit 
von 01 .September bis 30 . M ärz 

    
    

M enü 3M enü 3M enü 3M enü 3     
    

Endiviensalat im  K artoffeldressing  
m it gebratenem  Speck, W alnüssen und Croutons 

 
*  *  * 

Rosa gebratene Barbarieentenbrust 
in  Apfel-Calvadossauce  

m it Z im trotkohl und M ini-Semmelknödeln  
 

*  *  * 
Flambierte Calvadosäpfel m it W alnußeis und Sahne 

 

€ 34,€ 34,€ 34,€ 34,99990 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    
    
    
    
    

M enü 4M enü 4M enü 4M enü 4     
 

C rem esuppe von Steinpilzen m it K räutercroutons 
 

*  *  * 
Schw einefilet am  Stück gebraten in  M erlotsauce 

m it Rahmw irsing und M andelbällchen 
 

*  *  * 
H aselnußmousse an B rombeerkompott 

 

€ 3€ 3€ 3€ 32222 ,,,,44440 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    

    
    
    
    
    



M enüvorsch läge für d ie kalte Jahreszeit 
von 01 .September bis 30 . M ärz 

    
    

MMMM enü 5enü 5enü 5enü 5     
 

Gebratenes Zanderfilet auf einem  Carpaccio von roten Rüben 
m it L im etten-V iniagrette 

 
*  *  * 

H irschkeulenbraten in  W achholderrahmsauce 
m it P reiselbeerrotkohl und Spätzle 

 
*  *  * 

Schokoladen-M arzipanmousse an O rangensalat 
 

    
€  3€ 3€ 3€ 34444 ,,,,55550 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     

    
    
    
    
    

M enü 6M enü 6M enü 6M enü 6     
 

Gänsew eißsauercrem esuppe 
 

*  *  * 
Geschmorte Gänsekeule in  M andarinensauce 

m it Z im trotkohl und kleinen K artoffelklößchen 
 

*  *  * 
Blaubeerpfannkuchen m it Z im tzucker und Vanilleeis 

 

    
€  3€ 3€ 3€ 31111 ,,,,66660 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     

    
    
    
    
    



M enüvorsch läge für d ie kalte Jahreszeit 
von 01 .September bis 30 . M ärz 

    
4444----GangGangGangGang----M enüsM enüsM enüsM enüs    

    
M enü 1M enü 1M enü 1M enü 1     

    
Carpaccio von der geräucherten Gänsebrust  
m it F eigensenf und w interlichem  B lattsalat 

 
*  *  *  

K albskraftbrühe m it Pfannkuchenstreifen  
 

*  *  * 
Poulardenbrust in  w eißer Champignonsauce  

m it K räuterspätzle und B lumenkohl unter B rot-Butterschmelze 
 

*  *  * 
Lebkucheneis an G lühw einkirschen 

 

€ € € € 35353535 ,,,,99990 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    
    

M enü 2M enü 2M enü 2M enü 2     
    

Zw ei R iesengarnelen  im  w interlichen Salatnest 
m it zw eierlei Pesto 

 
*  *  * 

Pilzessenz m it K räuterklößchen 
 

*  *  * 
Perlhuhnbrust in  Portw einpflaumensauce 

m it Zuckerschoten und M inirösti 
 

*  *  * 
Zimt-Schokoladenmousse    

    

€ 3€ 3€ 3€ 37777 ,,,,20202020  pro Person pro Person pro Person pro Person     
 
 



M enüvorsch läge für d ie kalte Jahreszeit 
von 01 .September bis 30 . M ärz 

    
    

M enü 3M enü 3M enü 3M enü 3     
    

Rothirschterrine auf W aldpilzsalat 
m it altem  Balsam iko 

 
*  *  * 

K lare K raftbrühe von Steinpilzen m it Thym ianklößchen 
 

*  *  * 
Gebratene Lachsschnitte m it M andelbutter 

auf O rangen-Fenchel-G emüse, dazu K artoffelschnee 
 

*  *  * 
W alnußparfait an w armen H eidelbeeren  

 

€ 3€ 3€ 3€ 36666 ,,,,55550 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    

    
    
    
    
    

 
 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

 



M enüvorsch läge für d ie kalte Jahreszeit 
von 01 .September bis 30 . M ärz 

    
    

5555----GangGangGangGang----M enüM enüM enüM enü     
 

K nackiger F eldsalat im  H imbeerdressing  
m it gebratenen Entenbrustscheiben und O rangenfilets 

 
*  *  * 

K lare O chsenschw anzsuppe m it Chesterstange 
 

*  *  * 
Champagner-L im etten-Sorbet 

 
*  *  * 

M edaillons vom  H irschrücken in  K irsch-Pfeffersauce 
m it B rokkoli und H erzoginkartoffeln  

 
*  *  * 

W interliche D essertlandschaft 
    

€ € € € 52525252 ,,,,88880 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    



    
V egetarische G erichteV egetarische G erichteV egetarische G erichteV egetarische G erichte     

als A lternative zu den angegebenen H auptspeisen  
 
 

G ebratene K artoffelzw erge  
m it m editerranen G emüse und K räuterquarkdip 

 
*** 

K räutercrepe gefüllt m it buntem  M arktgemüse 
dazu Sauce H ollondaise  

 
*** 

K artoffelrösti m it Spinat, Tomatenscheiben 
und Emmentalerkäse überbacken 

 
*** 

G ebratene Polentaschnitten  
auf Paprikarahmgeschnetzeltes 

 
 

M enüpreise auf Anfrage je nach Zusammenstellung 
 

    
    
    
    
    
    
    
    
    



Oberbergisches LandbuffetOberbergisches LandbuffetOberbergisches LandbuffetOberbergisches Landbuffet     
    

 
G eräuchertes bergisches Bachforellenfilet  

m it Sahnemeerrettich 
Rustikale W urstspezialitäten m it Landschinken  

vom  H olzbrett 
Schw einebraten und K asselerbraten  

m it E ssiggemüse und R emouladensauce 
 

Bunte Salatausw ahl m it dreierlei D ressings 
Oma´s K artoffelsalat und Rheinischer M atjessalat 

 
*** 

N ümbrechter K artoffelsuppe  
m it M ettenden 

 
*** 

P ikanter Spießbraten in  Speck-Zw iebelsauce 
dazu Rahmw irsing und Röstkartoffeln  

Rheinischer Sauerbraten in  Apfel-Rosinensauce 
dazu Rotkohl und kleine K artoffelklöße 

D orschfilet im  K artoffelmantel 
dazu B lattspinat und Butterreis 

*** 
U nsere rote B eerengrütze m it Vanillesauce 

Rheinischer M ilchreis m it Rosinen 
Bunte E isbombe „Park-H otel“ 

 
D eftige B rotspezialitäten  

m it G riebenschmalz und Butter 
Rustikale K äseausw ahl m it H arzer K äse  

und Trauben 
    

    €  2€ 2€ 2€ 27777 ,,,,44440 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    
    
    



Bayrisches BuffetBayrisches BuffetBayrisches BuffetBayrisches Buffet    
    

D eftige Schw einskopfsülze m it R emouladensauce  
und roten Zw iebeln  

    
G eräucherte Bodenseeforelle m it Sahnemeerrettich 

 
K leine F leischpflanzerl 

 m it Senf und D örrpflaumen im  Speckmantel 
 

Buntes Salatbuffet m it dreierlei D ressings 
K rautsalat m it Speck und K ümmel, P ikanter W urstsalat 

 
*** 

A llgäuer L eberknödelsuppe 
 

*** 
G epökelter Schw eineschlegel in  K ümmel-B iersauce 

Rostbratw ürste und w armer L eberkäse m it  
süßen und scharfen Senf 

P ilzpfanne m it Rauchfleisch 
Sauerkraut m it K ümmel, Semmelknödel, 

w armer K artoffelsalat, grüne Bohnen m it Speck 
 

*** 
Bayrisch Crem e m it Sauerkirschen 

W armer K aiserschmarn m it Apfelmus 
Apfelküchlein  m it Z im t und Zucker 

 
Laugenkonfekt, Landbrot und Butter 

Bayrische K äseausw ahl vom  B rett 
    

€ 2€ 2€ 2€ 29999 ,,,,44440 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
    

    

    
    
    



Italien isches Buffet IItalien isches Buffet IItalien isches Buffet IItalien isches Buffet I     
 

 
Tomatencarpaccio m it M inimozzarella 

und Ruccolapesto  
*** 

D uett von M elone und Feige  
m it Parmaschinken und Pecorinospänen 

***  
M editerranes Salatbuffet m it dreierlei D ressing 

***  
Zucchinicrem esuppe  

m it gerösteten P inienkernen 
***  

M edaillons vom  Schw einerücken 
im  Parmesanmantel gebacken auf Tomatencoulis 

G ebratenes D oradenfilet m it O liven und K räutern  
in  m ilder K noblauchsauce 

Tortellin i m it G emüsefüllung im  Gorgonzolaschaum  
Spaghetti all arrabiatta 

 
B lattspinat, buntes Paprikagemüse,  

Spirellinudeln , Gnocchis 
***  

Stracciatella E isbombe 
Cappuccinocrem e m it Amarettin i 

Panna Cotta m it H imbeeren 
***  

K äsespezialitäten aus Italien  vom  H olzbrett 
C iabatta m it K räuterbutter 

 
 

€ 2€ 2€ 2€ 29999 ,,,,99990 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
 
 
 

    
    
    



Italien isches Buffet IItalien isches Buffet IItalien isches Buffet IItalien isches Buffet IIIII     
    

    
Strauchtomate gefüllt m it Thunfisch-O livencrem e 

B resola m it marinierten  A rtischockenherzen 
***  

Salatbuffet der Saison m it italienischem  D ressing 
***  

Paprika-Tomatenschaumsuppe 
m it G eflügel-Basilikumklößchen 

***  
Lasagne vom  Lachs und Spinat 

K aninchenkeule gefüllt m it der Sonne Italiens 
in  Thym ianjus 

G egrillte Scampispieße m it Rucola-K noblauchbutter 
 

M ini-Rosmarinkartoffeln , Pestonudeln  
m editerrane G emüsepfanne m it P inienkernen 

***  
Espressoparfait m it Schokoladensauce 

T iram isu nach A rt des K üchenchefs 
P inot G rigio Crem e m it gerösteten M andeln  

***  
Foccacia m it und ohne O liven 

Bunte K äseausw ahl m it Trauben 
 
 

€ 3€ 3€ 3€ 33333 ,,,,75757575  pro Person pro Person pro Person pro Person     
 
 
 
 
 

 
    
    
    
    
    



Italien isches Buffet IIItalien isches Buffet IIItalien isches Buffet IIItalien isches Buffet IIIIII     
 

 
Garnelenspieße auf buntem  G emüsesalat  

m it Sauce A ioli 
Variation von venezianischer Antipasti  

m it M ailänder Salam i 
B ruscetta m it Räucherlachs und Tomatenw ürfeln  

***  
Großes Salatbuffet m it Radiccio-O rangensalat, 

T intenfischsalat, bunter N udelsalat 
*** 

M inestrone m it K noblauchcroutons 
*** 

Lammhüfte rosa gebraten in  Barolojus  
Penne R igate in  Spinat-Gorgonzolasauce 

K albsschnitzel m it Tomate und Pecorino überbacken 
dazu Balsam ikoglace 

Saltimbocca vom  Lachs in  Bärlauchsauce 
 

Zucchini-Paprikagemüse, Romaneskoröschen 
M eersalzkartöffelchen, schw arze Fettuccine 

*** 
 

Carpaccio von der Ananas m it M arashinocrem e 
R icottaparfait m it geeistem  Pfirsichkompott 

Cantucci-T iram isu 
*** 

B rotausw ahl und Butter 
K äsespezialitäten aus Italien  

 
 

€ 3€ 3€ 3€ 38888 ,,,,66660 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
 
 
 

 
 



Klassisches BuffetK lassisches BuffetK lassisches BuffetK lassisches Buffet    
 

 
D uett vom  schottischen Lachs  

m it Senf-D ill-Sauce und Sahnemeerrettich 
Roastbeef rosa gebraten m it buntem  E ssiggemüse und R emoulade 

 
* * * 

B ergische F esttagssuppe m it M arkklößchen, 
G emüsestreifen  und N udeln  

*** 
Großes buntes Salatbuffet m it dreierlei D ressings 

 
*** 

M edaillons vom  Schw einefilet  
in  Champignon-Pfeffersauce 

Zarte H ähnchenbrust in  E stragon-Sherrysauce 
Zanderfilet gebraten in  Tomaten-K räuterbutter 

 
Bunte G emüseausw ahl m it B rokkoli, B lumenkohl 

grüne Bohnen und F ingermöhrchen 
 

G ratin-K artoffel und K räuterreis 
 

*** 
Zw eierlei Schokoladenmousse 

Obstsalat von frischen F rüchten 
E isbombe „Park-H otel „ 

 
Brotspezialitäten, W eizenkranz und Butter 

G roße K äseausw ahl vom  B rett 
 

€ 3€ 3€ 3€ 34444 ,,,,77770000  pro Person pro Person pro Person pro Person     
 
 
 
    

    
 
 



Buffet „ParkBuffet „ParkBuffet „ParkBuffet „Park----H otel“H otel“H otel“H otel“     
 

Ganzer S ilberlachs pochiert m it schw edischer Senftunke und um legt m it 
geräucherten Forellenfilets 

M elonenschiffchen m it Schw arzw älderschinken um legt 
 

Jahreszeitliches Salatbuffet 
m it dreierlei D ressing 

 
*** 

Tomatenschaumsuppe m it Pestosahne 
 

*** 
Zarter K albsrahmbraten in  Steinpilzsauce 

Perlhuhnbrust gefüllt m it Backpflaume 
in  Portw einsauce 

Pangasiusfilet pochiert in  Safransauce 
 

dazu buntes M arktgemüse, K roketten 
und K räuterpasta 

 
*** 

R eis Trautmannsdorf m it E rdbeersauce 
G rand M arnierparfait 

Batida de Coco Crem e m it Schokoladensauce 
 

Brotausw ahl, W eizenkranz und Butter 
K äsespezialitäten m it Trauben 

 

€ 3€ 3€ 3€ 35555 ,,,,66660 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Buffet „Buffet „Buffet „Buffet „Schloß H omburg“Schloß H omburg“Schloß H omburg“Schloß H omburg“    
 

Triologie von M ini-Pasteten an K räutersauerrahm  
Edle Räucherfischvariation vom  Spiegel 

m it Senf-D ill-Sauce 
*** 

Champignoncrem esuppe m it Baconship 
*** 

 
G roßes buntes Salatbuffet m it dreierlei D ressing  

*** 
 

M edaillons von der Putenbrust  
m it Tomate und M ozzarella überbacken, dazu Thym ianjus 

Streifen  von der R inderhüfte in  D jionsenfsauce 
G ebratenes F ilet vom  Red Snapper in  O livenbutter 

 
G emüseausw ahl m it Zucchini, Champignons, 

B rokkoli, Paprikagemüse 
G ratinierte K artoffeln  und Safranreis 

 
*** 

 
P firsichcrem e m it H imbeersauce 

H aselnuß –Baileysparfait 
Rote B eerengrütze m it Vanillesauce  

 
W eizenkranz, Cocktailbrötchen und Butter 

Ausw ahl von W eichkäse m it Trauben 
 

€ € € € 37373737 ,,,,44440 pro Person0 pro Person0 pro Person0 pro Person     



Gala BuffetGala BuffetGala BuffetGala Buffet    
 
 

Späne vom  Bündner F leisch an Portw ein-Feigen 
Räucherfischpralinen m it Caipirinha-Lachs um legt 

dazu L im etten-Joghurtdip 
R ehrücken „D iana“ m it P reiselbeerbirne 

und Trüffellebermousse 
 

*** 
K larer Auszug vom  Schw arzfederhuhn 

m it M orchelklößchen 
 

Buntes Salatbuffet m it dreierlei D ressings 
Salat von Ratatouille, Avocado-Shrimpssalat 

K orsischer Schafskäsesalat m it O liven 
 

*** 
M edaillons vom  Seeteufel im  Parmaschinken 

in  K noblauch-G emüsekonfettibutter 
Tornedos vom  R inderfilet  

unter der K räuter-N ußkruste in  M adeirasauce 
Lammrücken auf K irschtomatenragout 

 
E rlesene G emüseausw ahl m it Spargel (Saison) 

K eniabohnen, Pfifferlingen, A rtischocken 
K artoffellauchgratin , F iorellinudeln  

 
*** 

Parfaitvariation “Park-H otel” 
K aramellköpfli 

M armoriertes Schokoladenmousse 
 

Cocktailbrötchen und Butterspezialitäten 
K äse aus kleinen M olkereien  

 
€ 5€ 5€ 5€ 57777 ,50 pro Person,50 pro Person,50 pro Person,50 pro Person         



 
    
    
    
    
    

L iebe Gäste, gerne unterbreiten w ir  
Ihnen für einen nächtlichen Imbiss, für einen stilechten  

Empfang m it F ingerfood oder für ein  gem einsam es 
Kaffeetrinken individuelle V orschläge. 

 
B itte zögern S ie n icht uns anzusprechen. 

    
Eventuelle P reisänderungen in  den Vorschlägen  

behalten  w ir uns vor. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


